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HOTEL & RESTAURACJA

Oferta Weselna

obowigzuje od 01.10.2024 do 31.10.2025

Juz od niemal 25 lat towarzyszymy
Mtodym Parom w tym niezwyklym dniu, sprawiajac by
pozostal on w pamigci Gosci niezapomnianym...
Zdobyte przez ten czas doswiadczenie, starannie dobrany

personel, malownicze potozenie oraz pielggnowane rodzinne

tradycje pozwalajg nam zachowac¢ najwyzszy standard
oferowanych ustug.

Tres$¢ niniejszej oferty stanowi przedmiot ochrony przepisow prawa autorskiego.
Rozpowszechnianie jej bez zgody Hotelu zakazane.
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Przyjecia do 4.00 rano - cztery dania gorace 450 zk
Przyjecia 6 godzin max do 23:00 - trzy dania gorace 410 zt

Kazda dodatkowa godzina ptatna 1000 zt

Cena obejmuje przystawki zimne, dania gorgce, bufet kawowy, bufet
stodki, woda z zurawing 1 cytryna.

Alkohole we wlasnym zakresie.
Jezeli z napojami zimnymi koszt przyjecia wynosi adekwatnie 490 i 440 zi

GRATIS otrzymujg Panstwo na powitanie Gosci kieliszek wina
musujacego oraz pokoj dla Pary Miode;j

Nie pobieramy dodatkowych optat za wynajem sali, nakrycia stotow,
korkowego.

Za dzieci do 10 r.z. obowigzuje potowa ustalonej ceny dla osoby doroste;.

Koszty dodatkowe:
Obstuga kelnerska 800 zt / kelner
Dekoracja kwiatowa 2500 - 5000 zt
Pokrowce na krzesta w kolorze écru (na koszty pralni) 15 zl/pokrowiec
Pokéj dwuosobowy dla Gosci weselnych 380 zt/dobeg
ze $niadaniem
Pokoj jednoosobowy dla Gosci weselnych 290 zt/dobe
Za kazda dodatkowa godzing pobytu w hotelu optata 50 zt

W przypadku inflacji Hotel zastrzega sobie prawo do podwyzszenia
cen.
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Posiadamy trzy sale na zorganizowanie przyje¢ weselnych:

Sala Kominkowa od 40 do 55 0s6b
Sala Bankietowa od 90 do 120 osdb

Sala Bankietowa oraz Oranzeria od 120 do 200 osob

Przy mniejszej ilosci gosci optata jest pobierana za minimalng ilo$¢ osob
przewidzianych dla danej sali

Istnieje mozliwos¢ wynajecia sali Oranzerii przy przyjeciach ponizej 120 osob,
koszt wynajecia wynosi wowczas 4 000 zt
Organizujemy réwniez $luby cywilne w ogrodzie lub na sali

Koszt od 1500 zt do 4000 zt w zaleznosci od ilosci 0sdb

Istnieje mozliwos¢ przygotowania:

Stotu chlopskiego — wyroby wiasne: kietbasa, kaszanka, szynka z kopytem, szynka

wedzona, boczek wedzony, smalec, ogorki itp. w cenie 3 500 zt
Pieczonego Prosiaka (1 sztuka dla ok. 30 0s.) w cenie 3 200 zt
Plongcego Indyka (1 sztuka dla ok. 25 os. ) w cenie 1 500 zt

Wedle zyczenia mozemy zorganizowac dla Panstwa alkohol oraz tort w

atrakcyjnych cenach.

Zgodnie ze staropolskim zwyczajem witamy Par¢ Mloda chlebem 1 sola.
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PRZYKLADOWE MENU

(serwowane - 450 zl/osobe, rowniez w
formie bufetu w cenie 500 zt/osobe, w zaleznosci od iloSci 0s6b )
przyjecie catonocne

Tatar z poledwicy wolowej z z6ltkiem
Potmiski wedlin pieczonych (schab, indyk, boczek, pasztet, kabanosy)
Jajko faszerowane pieczarkami
Jajko w majonezie ze szczypiorkiem
Carpaccio z burakow
Szynka ze szparagami
Ro&zyczki z tososia z serkiem cytrynowym
Sledz w oleju
Mozzarella z pomidorami i bazylig
Satatka grecka, satatka jarzynowa
Dodatki typu: ogorek §wiezy, pomidor, papryka, chrzan, zurawina
Owoce podawane na lustrze (wykrojony melon, ananas, winogrona i inne)
Ciasta — trzy gatunki podawane na lustrze
Kawa, herbata, dodatki (serwis calonocny)

CZTERY DANIA GORACE ( w tym 2 zupy, 2 dania gtéwne)
Dwie zupy do wyboru
Ros6t z domowymi kluseczkami
Barszczyk czerwony z uszkami
Zurek staropolski z jajkiem i kietbaska
Zupa borowikowa

Dwa dania ciepte do wyboru
Schab w sosie kurkowym
Polgdwiczki wieprzowe nadziewane suszonymi pomidorami
Udo kacze pieczone confit w sosie zurawinowo- wisniowym, ziemniaczki francuskie,
buraczki w miodzie
Indyk w Zurawinie
Kotlet schabowy
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PRZYKLADOWE MENU

(serwowane 410 zt, rowniez w formie
bufetu — 460 zt w zaleznoSci od ilosci 0sob )

przyjecie 6 godzin do 23:00

PRZYSTAWKI ( do wyboru 6 z ponizszych propozycii)

Potmiski wedlin pieczonych (schab, indyk, boczek, pasztet, karkowka)
Tatar z poledwicy wolowej z z6ltkiem
Jajko faszerowane na trzy sposoby
Carpaccio z burakow
Sledz w oleju
Mozzarella z pomidorami i bazylig
Satatka grecka, jarzynowa
Dodatki typu: ogorek §wiezy, pomidor , papryka , chrzan ,zurawina
Owoce podawane na lustrze (wykrojony melon, ananas , winogrona, i inne)
Ciasta — trzy gatunki podawane na lustrze
Kawa, herbata, dodatki

TRZY DANIA GORACE ( w tym 2 zupy, 1 danie gtowne)
Dwie zupy do wyboru

Ros6t z domowymi kluseczkami
Barszcz czerwony z uszkami
Zurek staropolski z jajkiem i kietbasg
Zupa borowikowa

Jedno danie ciepte do wyboru

Schab w sosie kurkowym
Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Udo kacze pieczone confit w sosie zurawinowo- wisniowym , ziemniaczki francuskie,
buraczki w miodzie
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PRZYKELADOWA PROPOZYCJA MENU
W FORMIE STOLU SZWEDZKIEGO
4 dania ciepte w cenie 550 zl/os

PRZYSTAWKI

Melon owini¢ty szynka parmenska

Roézyczki z tososia faszerowane serkiem cytrynowym lub
Tatar z poledwicy wotowej z zottkiem
Sledz w $mietanie z jablkiem

Potmiski wedlin pieczystych (pasztet, karkowka, boczek)

Mozzarella z pomidorami i bazylig

Satatka szopska
Dipy, grzybki, chrzan, zurawina
Owoce podane na lustrze (wykrojony melon, ananas, winogrona i inne)
Ciasta — trzy gatunki podawane na lustrze
Kawa, herbata, dodatki

ZUPA
Krem z pomidoréw z grzankami

DANIE CIEPLE
Udo kacze na jabtuszkach z zurawing

II DANIE CIEPLE
Schab w sosie kurkowym, kluski §laskie, buraczki zasmazane

Il ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami

Menu weselne ustalane jest indywidualnie z szefowa Panig Alicja
Milewska badz kierownikiem Hotelu.

Menu mozemy oczywiscie modyfikowa¢ wedtug Panstwa zyczenia.
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Zapraszamy do kontaktu z personelem hotelu i restauracji w celu uzyskania
szczegotowych informacji dotyczacych organizacji przyjec.

Platno$¢ za wesele na 7 dni przed terminem catos¢

Restauracja zastrzega sobie prawo do zmiany ceny oferowanej imprezy w przypadkach, gdy zaistnieja
nastepujace okolicznosci: wzrost cen zywnosci, wzrost przelicznikéw kurséw walutowych ponad
warto$ci okreslone w ofercie, wzrostu cen paliwa, stawek podatku VAT, wprowadzenie na terenie
kraju lub za granicg dodatkowych optat drogowych. Tego rodzaju zmiana cen nie stanowi zmiany

warunkow umowy.



